TAPAS

Salade russe 85
Nachos 14
avec porc effiloché, guacamole, fromage, jalapenos et

BURGERS ET
SANDWICHS

A Burger de beeuf “Girona“ 200 g . . 16

Pommes de terre du chef avec sauce brava 85 aVec pain brioché fromage Marjon, bacon, tomate, laitue et pickles

Calamars a Uandalouse 1'5 Burgerlde pou!et croustllllant . 15

avec aioli au persil avec pain br|och§, coleslaw, ognon, p|qkles et guacamole

Bomba de Poblenou 6 Sandw!ch au jambon truffé et brie ' 14

Pomme de terre farcie a la viande hachée, sauce brava et aioll [S:?:t?‘gﬁz\:ifhsgg fssi:ﬂz et au fromage Mahon ig

.[A:L%%l:;itrisc(:gugsatmgﬁfemuges 121'3 avec poulet, bacon, ceuf, mayonnaise, laitue romaine et

au sirop d‘érable et grenade lomate

Provolone fondu avec tomates confites 16

sur focaccia

Pain brioché garni de joue de bceuf effilochée 125

Jambon ibérique avec pain a la tomate 21

Pain a la tomate 5 DESSERTS

PLATS PRI NCI PAUX “Gaspacho” de fruit de la passion A
avec sorbet aux fruits rouges

Dorade grillée 19 Flan a la féve Tonka 6

avec salade de fenouil et agrumes parfumé a (a vanille

Poulpe grillé 245 Moelleux au chocolat A

avec parmentier fumeé et champignons shimeji avec glace a lavanille

Saumon grillé 21 Cheesecake maison 6,5

avec purée de céleri, pico de gallo et avocat rdti Creme bralee catalane traditionnelle 6,5

Paélla aux légumes et champignons 20 avec carquinyolis

Paélla de fruits de mer - style “Senyoret” 2l

[sans coquilles ni crustaces entiers)

Paélla au porc ibérique 23

Supréme de poulet fermier, cuisson lente 16

avec pomme croustillante et mojo vert

Entrecote de beeuf maturée 300 g 23

avec pommes de terre réties et chimichurri

SALADES ET CREMES

SIVOUS AVEZ UNE INTOLERANCE OU UN REGIME

SPECIFIQUE, VEUILLEZ EN INFORMER
LE SERVEUR.

“Tous les prix sont en €

TVAIncluse
Burrata et tomates cerises roties au balsamique 145
sur toast de pain de ‘Pages’
Salade de laitue de Tudela 14

avec vinaigrette & la moutarde, champignons marinés et
amandes grillées

THE

Salade César au poulet croustillant 14
Salade de tomates de saison 13
avec ventreche de thon G AST R 0
Soupe du jour 11

CORNER
DINER



VO D KA VI N S coupe bouteille BI ERE PRESSIO N canne cruche
ABSOLUT 12 | ARRELIUM BLANC 65 18 | ESTRELLA PILS 36 49
ABSOLUT FLAVOUR 10 | ARRELIUM ROUGE 7 18 | CARLSBERG PILS 38 5
SMIRNOFF 10 [ ARRELIUM ROSE 65 18 | TURIA AMBREE 41 55
GREY GOOSE 18 | NURIA BLANC 85 22 | coMPLOTIPA 46 69
VEREMES 77 BLANC 85 26
VEREMES 77 ROUGE 85 26 _
GIN ARZABACHE 55 2 | BIERE EN BOUTEILLE
BEEFEATER 12
ESTRELLA 35
BEEFEATER 24 139 bouteille
BOMBAY SAPHIRE 12 CAVA FREE DAMM 35
PLYMOUTH 5 VOLL DAMM 35
GIN MARE 14.9 MIQUEL PONS 28 DAMM LEMON 35
CODORNIU 1/4 11 | CORONITA 39
EULALIA 34 ESPIGA-PORTER 49
TEQU'LA NURIA ROSE 28 | STELLA ARTOIS 39
4POINTS 4
JOSE CUERVO ¢ | EAU FRANCISKANER WEISSBIER 39
OLMECA WHITE 8
OLMECA AGED 95 | EAU GAZEUSE 700ML 49
_ EAU PLATE 700ML 49
BOISSONS FRAICHES e
MANZANILLA 6.5 0 vt 5
MARTINI BIANCO 99 | peps - s
MARTINI ROSSO 99 : DEMANDEZ NOTRE SELE(TION
CAMPARI a9 | PEPSIMAX 3.8
APEROL 7 | SEVEN UP 3.8 z
CICARD o5 | LIPTON ICE TEA 38 | CAFE
' JUS DE POMME 3.8
JUS DE PECHE 3.8 | ESPRESSO 2
BRANDY/COGNAC JUS DU INANAS 35 | DECAFEINE 2
REDBULL SANS SUCRES Sp | NOISETTE o
: CAFE AU LAIT 27
TORRES 10 109 | Jus D'ORANGE FRAIS 65 | cAPPUCCINO 3
MARTELL V& 159°| EAUTONIQUE 3.8 | CHOCOLAT CHAUD 25
MARTELL VSOP 19 [ EAU TONIQUE ZERO 38 | CARAIJILLO 4
EAU SODA 3.8 | CAFE IRLANDAIS 7
R H U M AQUARADE CITRON 38 CAFE VIENNOIS 45
KAS ORANGE/CITRON 3.8
BACARDI 109
MALIBU 9.9 SANGRIA coupe cruche
A | ORO 2o | LIQUEURS & SCHNAPS
BACARDI 8 129
LIMONCELLO s | VINBLANC 89 229
BAILEYS s | VINROUGE 89 229
WHISKY FRANGELICO - | VINROSE 89 229
. CAVA 99 30
KAHLUA 7 :
BALLENTINES 12 | ORUJO AUX HERBES 7
CHIVAS 17 | ORUJO BLANC 7
JAMESON 12 | COINTREAU 8
JAMESON CASKMATES 14 | PACHARAN 7
RED LABBEL 139
CARDHU 16.9
JACK DANIELS 14
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COCKTAIL/

007 Vesper Martini
Gin, Vodka, Vermut

Negroni Sbagliato
Gin, Martini Bitter, Cava

Expresso Martini
Vodka, Café, Khalua

Mojito aux fruits rouges
Rhum, Sucre roux, Jus de citron vert, Eau
pétillante, Fruits rouges

Mai Thai
Jus d'orange, Jus d'ananas, Rhum 8 ans,
Rhum, Cointreau, Grenadine

Manhattan
Bourbon, Angostura, Martini Riserva
Rosso

Aperol Spritz
Aperol, Cava, Soda

Old Fashion
Whisky Bourbon, Angostura, Sirop

Mojito
Rhum, Sucre roux, Jus de citron vert, Eau
pétillante

Alexander
Gin, Baileys, Cream

Angel Shaker
Vodka a la framboise, Sirop de fraise et
fruit de |la passion, Jus de péche

Black Russian
Vodka, Liqueur de café

1

12

1

&8

14

12

1

12

12

1

14

1

Blue Hawai 13
Vodka, Curagao bleu, Jus d'ananas, Sirop

Caipirinha 11

Cachaga, Citron vert, Sucre roux

Cubalibre 13.9

Ron, Lime, Pepsi

Daiquiri 1

Rhum, Citron vert, Pepsi

French 75 13

Gin, Jus de citron, Sirop, Cava

Gin Fizz 13

Gin, Jus de citron, Sirop, Soda

Long Island 17
Vodka, Tequila, Rhum, Gin, Triple sec, Sirop,
Citron vert, Pepsi

Moscow Mule 12
Vodka, Citron vert, Soda

Pifna Colada 14

Rhum, Malibu, Jus d'ananas

Sex on The Beach 17
Vodka, Peach liqueur, Orange juice,
Cranberry juice, Grenadine

Side Car 11
Vodka, Liqueur de péche, Jus d'orange, Jus
de canneberge, Grenadine

Dirty Martini 11
Vodka, Vermouth sec, Olive

Margarita 10
Tequila, Triple sec, Citron vert, Sel
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